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Por la presente el organismo de certificación: 

LRQA France SAS
Siendo una entidad acreditada según ISO/IEC 17065 para la certificacion IFS y habiendo firmado un acuerdo con 
IFS Management GmbH, confirma que las actividades de proceso de

Navarra de Embutidos, S.L. 
C/ El Prado, s/n, 31227 Meano, España 

GLN: 8437020307000

Número de autorización sanitaria: 10.12592/NA 

COID: 39346 

Cumplen con los requisitos establecidos en:

IFS Food Version 8, April 2023 Y otros documentos normativos asociados

en nivel Superior 

con una puntuación del 96.31%

Números de Aprobación: 00020147  
para el alcance de auditoría: 

Elaboración (refrigeración, control de temperatura de ambiente de trabajo, picado opcional, amasado y secado) y envasado (al 
vacío o en atmósfera modificada) de derivados cárnicos oreados para cocinar. 
Elaboración (refrigeración, control de temperatura de ambiente de trabajo, amasado, adobado, y lonchado opcional) y envasado 
(al vacío o en atmósfera modificada) de derivados cárnicos marinados para cocinar. 
Elaboración (refrigeración, control de temperatura de ambiente de trabajo, picado y amasado) y envasado (al vacío o en 
atmósfera modificada) de preparados de carne para cocinar. 
Elaboración (refrigeración, control de temperatura de ambiente de trabajo) y envasado (al vacío) de carne cruda de cerdo. 
Etiquetado de chorizo y lomo embuchado curados, lomo semi-cocido y bacon ahumado. 
Todos los productos envasados en envases de plástico. 

Nombre y número de alcances de producto: 1 Carnes rojas y blancas, aves de corral y productos cárnicos 

Número de código de los alcances tecnológicos: C, D, E, F 


